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PENGETAHUAN
ORANG ASAL: TAGAL
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Orang asal di Sabah bergantung kepada sumber alam untuk kemandirian mereka. Adat
mereka menekankan hubungan yang akrab dengan alam sekitar. Sistem Tagal merupakan
salah satu adat turun temurun yang memelihara kebersihan dan kesihatan sungai serta

hidupannya.
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Sistem Tagal telah diamalkan bagi memelihara, - Pr:'rll:ataank q . -
menghidupkan semula dan menguruskan sumber ikan agat Sehingga kini,
air tawar. terdapat
Jabatan Perikanan Sabah, melalui perkongsian pintar dalam bahasa 628 Taga
bersama komuniti setempat, telah menerapkan Sistem Kadazan Dusun. di 227 sungai

Tagal bagi memastikan penangkapan ikan secara lestari
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dapat dilaksanakan dengan sistematik. —

Setiap kawasan Tagal dibahagikan kepada 3 zon:
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Segala aktiviti penangkapan ikan adalah " Penangkapan ikan dibenarkan ' Zon yang dibenarkan penangkapan
dilarang sama sekali bagi membolehkan : sekali setiap dua atau tiga tahun. : ikan di bawah peraturan Tagal.
anak ikan membesar.
«u  Kesan Pelaksanaan Tagal @‘.; Masa Depan Tagal
¢ Kebersihan dan kejernihan air sungai dapat ¢ Pendekatan mesra alam yang berjaya dan
dikekalkan dengan baik dan secara konsisten. mampan bagi membendung isu penangkapan
¢ Sungaiyang bersih dapat meningkatkan ikan berlebihan.
populasi ikan serta hidupan sungai yang lain. » Pengkomersialan ekopelancongan melalui
. [» Sungai dapat dimanfaatkan sebagai kawasan tarikan pelancong dan penjualan pelbagai spesis
il ekopelancongan. ikan sungai.
e ° Pelawat serta masyarakat setempat dapat ¢ Semua sistem tradisional diiktiraf dan disahkan
menikmatikeindahan sungai tanpa oleh Jabatan Perikanan melalui MoU. Db
mendatangkan risiko pada alam semula jadi. \ \ §\# / -

p<d L
Undang-Undang Adat Anak Negeri dan Enakmen Perikanan Darat dan Akuakultur
Pedalaman Sabah: Pesalah akan DIDENDA jika melanggar undang-undang.
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